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GRrAPPE MoNovITIGNO® VIGNETI

GRrAaprPA RISERVA

Diese Grappe unterscheiden sich von den Cru
Monovitigno® durch die Herkunft des Tresters einer
Rebsorte von mehreren Anbaugebieten.

IL MERLOT MONOVITIGNO™
Kristallin, weich und rund. Der Duft erinnert an das
Abkeltern der Maische. 2cl 550€

IL MOSCATO ,MONOVITIGNO""
Elegant, aromatisch, weich und sinnlich. Duftet nach
Rosen, Salbei und Vanille. 2cl 550€

LO CHARDONNAY ,MONOVITIGNO"“

Leicht Bernsteinfarben aufgrund einer kurzen Lagerung

in Barrigues. Fein und elegant, erinnert an den Duft von
Vanille und Gebiick. 2¢l 550€

Hochwertige, ausgesuchte, frisch und weich gelesene
Trester von Monovitigno® Moscato, Friulano, Merlot,
Schioppettino Trauben und ausgesuchte Trester von
Trauben aus den Weinbergen von Friaul.

IL PROSECCO ,MONOVITIGNO" RISERVA

- in Barriques gereift -

Bernsteinfarben mit Goldreflexen, weich und blumig mit
Mandel und Griinapfelbouquet. 2cl 550€

ANTICACUVEE RISERVA - in Barriques gereift -
Bernsteinfarben, sehr aromatisch, duftet nach

Gewiirzen, Croissants, kandierten Friichtenund
Bittermandel. 2cl 6,50€
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Frur

AMARO

PRUNELLA MANDORLATA

Bernsteinfarben und verlockend. Weich und fein,

mit einem aufergehwohnlichen Eindruck von bitteren
Mandeln, veredelt durchdie Grundlage von
Pflaumenbranntwein. 2cl 4,50 €

AMARO QUINTESSENTIA

Quintessentia-Amaro Nonino ist ein Likor, der nach

einem alten Rezept von Antonio Nonino, mit der

Etfahrung in der Destillierkunst der Familie Nonino

und dem richtigen Aufguss von Alpenkriiutern

hergestellt wird. Heute wird er durch den Zusailz

von UE in Barriques verfeinert. 2cl 4,50 €
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Die Familie Nonino widmet sich seit 1897 der Kunst der
Deestillation. Im ersten Jahrhundert ihrer Titigkeit hat
sie sich durch professionelle Einstellung, kiinstlerische
Erneuerung und das stindige Bemiihen um Qualitit
hervorgehoben.

Was ist GraPPA

Grappa ist der ilteste und traditionellste Branntwein von Norditalien. Er
wird hergestellt, indem man den Trester, den festen Teil der Trauben nach
dem Keltern, destilliert. Fiir die Herstellung eines ausgezeichneten Grappa
muB folgendes beachtet werden:

Der Trester muf gesund, frisch und weich - das heit nur leicht gepreft

- sein, und unmittelbar nach dem Abstich des Mostes in die Brennerei
gelangen. Danach erfolgt eine kontrollierte Gérung, um einen duferst klaren
und sauberen Tresterwein zu gewinnen.

Im Anschluf daran wird der Tresterwein in einer diskontinuierlichen
Kupferbrennblase destilliert, die es dem Hersteller ermdglicht, das Herzstiick
des Destillates abzutrennen.

[Die Brennerei Nonino ist weltweit die einzige, die tiber 42 diskontinuierliche
Brennblasen verfiigt, welche wihrend der Lese rund um die Uhr in Betrieb
sind. Diese Herstellungsweise ist zweifellos die teuerste; zum einen wegen
hoher technischer Investitionen, zum anderen wegen des zusitzlichen
Arbeitsaufwands fiir das Personal. Nur dieses Verfahren aber kann eine
optimale Qualitit gewihrleisten.

Was ist UE

Beim stetigen Bemiihen, die Entwicklung ihrer Produkte zu fordern,
erteilten die italienischen Behérden am 27, November 1984 nach jahrelangem
Tauziehen Giannola und Benito Nonino die offizielle Genehmigung, erstmals
Ue, einen Traubenbrand, herzustellen, Sie waren die Ersten, denen eine
derartige Erlaubnis erteilt wurde.

Ue ist ein Branntwein, der in den kleinen Kupferbrennblasen in nur einem
Vorgang gebrannt wird, das heifit die Schale, das Fruchtfleisch und der
Saft der ganzen Traube werden zum richtigen Zeitpunkt gelesen und

bei kontrollierter Temperatur in Edelstahlbehiltern vergoren. Stolz auf
ihre Erfindung und in dem Bemiihen, den Ue besonders hervorzuheben,
entschied sich die Familie Nonino, den in nur begrenzten Mengen
hergestellten Brand in handgefertigten Flaschen des Glasblisermeisters
Venini der Glashiitte Murano zu vermarkten.
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“ .Uber Jahrzehnte war

Grappa kaum mebr als eine
Art Heizung in Taschenformat
fiir die Landbevolkerung

in Norditalien. ..

Die etwas moderneren Italiener
und die Mebrbeit der Auslinder
verachteten thn.

Aber all das geschah, bevor

die Noninos in Percoto
beriibmt wurden...”

WWW.grappanonino.it



