Ristorante




Tiramisu

Drei mit Kaffee betraufelte Biskuit-
boden, gefllit mit Zabaionecreme.

Besiebt mit Kakaopulver.
Enthdilt: A, C. G, 1 £ 6 o

Soufflé al Cioccolato

Schokoladensoufflé mit einem
flissigen Schokoladenkern.

Enthalt: A.C.F,. G
655 0

Coppa Creme Brulée e
Frutti di Bosco

Creme mit Vanillegeschmack

auf Himbeersauce, bedeckt mit

Waldbeeren in Karamellsauce.
chy-

Enthdlt: C, G,1
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Semifreddo Caffé

Halbgefrorene Kaffeecreme, be-
deckt mit einer Schicht kleiner
Kakaobiskuitstickchen.

Enthdit: A, C, G €~
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Panna Cotta con Caramello

&+

Italienisches Sahnedessert mit
Karamellsauce.

Enthdit: G

Soufflé Black & White

Dunkles Schokoladensoufflé mit einem
flussigen, weilken Schokoladenkern.

e550

Enthalt: A,C.F.G.1

Cocco Ripieno

Natirliche Kokosnussschale, gefullt
mit Kokoseis.

Enthdait: G

Semifreddo Torroncino

Halbgefrorene Nugatcreme, bedeckt

mit einer Schicht kleiner karamellisierter

Haselnussstlckchen.
Enthélt: C, G, H €
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Tartufo Nocciola

Halbgefrorener Eistraffel aus Hasel-
nuss-Eiscreme mit Schokoladenkern,
bedeckt mit karamellisierten Hasel-

nuss- und Baiserstiickchen. -"50
Enthait:C. F,G H € ‘D[

Tartufo Caffe

Halbgefrorener Eistriffel aus Kaffee-
creme mit einem Kaffeekern, bedeckt

mit Kaffee-Baiserstickchen.
¢ 550

Enthait: A, C. G
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Cassata al Pistacchio

Sizilianische Eiscremespeise aus
Zabaione-Eiscreme, Eiscreme mit
Pistaziengeschmack und einer
Eiscreme mit kandierten Kirsch-,
Orangen- und Haselnussstickchen.

Enthait: C, G, H.1
€ l v

Tartufo Bianco

Halbgefrorener Eistriffel aus Kaffee-
und Zabaionecreme, bedeckt mit

weilken Baiserstickchen.
€550

Enthalt: A, C, G, 1

Tartufo Classico

Halbgefrorener Eistrlffel aus
Zabaione- und Schokoladencreme,
bedeckt mit Kakao und kleinen,
kandierten Haselnussstlckchen.

Enthait: A.C.F,G.H e 550

Croccante allAmarena

Haibgefrorenes mit Vanillegeschmack
und flussigem Kern aus Sauerkirsch-
zubereitung auf einem Biskuitboden,
umhulit mit karamellisierten Mandel-
stiickchen. Dekoriert mit Amarena-

kirschsauce.
(‘
€550

Flute Limoncello
Zitronenspeiseeis, gestrudelt mit

Limonenlikérsauce.
c by

Enthalt: G



Bei allen Abbildungen handelt es sich um Serviervorschiége.

Allergene: (A) glutenhaltiges Getreide, (C) Ei, (E) Erdnuss, (F) Soja,
(6) Milch oder Laktose, ?H) Schalenfrtichte, (M) Schwefeloxid

Zusatzstoffe: (1) mit Farbstoff, (2) mit Konservierungsstoff,
(3) mit Antioxidationsmittel, (8) mit StBungsmittel

Trotz sorgfdaltiger Herstellung unserer Produkte kénnen neben
den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein,
die im Herstellungsprozess verwendet werden.

fontasia nel dessert”

Seit Uber 70 Jahren Kuchen-, Dessert-
und EisspezialitGten aus Mailand.
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